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Co jak co, ale dawni wroc³awia-
nie potrafili �wiêtowaæ. Po to jed-
nak, aby doceniæ warto�æ rado-
snych dni Bo¿ego Narodzenia,
okres adwentu, czas surowych
postów i wyrzeczeñ, trwa³ we
wczesnym �redniowieczu a¿
czterdzie�ci dni. Dopiero u schy³-
ku wieków �rednich skrócony
zosta³ do czterech niedziel, nie
naruszaj¹c jednak surowo�ci
adwentowego postu.

Nie bez uzasadnionej racji uwa¿ali
siê wroc³awianie przed wiekami  za
najwiêkszych ¿ar³oków na ca³ym �l¹-
sku. A pokrzepienie si³ cielesnych by³o
ze wszech miar wskazane, gdy¿
w pierwszy i drugi dzieñ �wi¹t uro-
czyste Msze �wiête mia³y bardzo bo-
gat¹ oprawê liturgiczn¹. W te dni kap³an
odprawiaæ móg³ naraz a¿ trzy Eucha-
rystie i to wed³ug trzech ró¿nych for-
mularzy. Trzeba zatem by³o mieæ nieco
wiêcej ni¿ w zwyczajn¹ niedzielê kon-
dycji, aby wystaæ cierpliwie d³ugie
godziny w nieogrzewanych ko�cio³ach.
Zawarto�æ sakiewek przek³ada³a siê
oczywi�cie na wystawno�æ wigilijnego
sto³u, jednak nawet najbiedniejsi z ubogich
mieszkañców Wroc³awia i jego przed-
mie�æ starali siê o jak najobfitsze za-
opatrzenie wigilijnej uczty.
Na wigilijn¹ kolacjê w katolickich

domach wroc³awian podawano dania
postne. Na stole królowa³y ryby. Wigiliê
rozpoczynano od zupy rybnej z ro-
dzynkami i migda³ami, by przej�æ
nastêpnie do sma¿onego karpia i �le-
dzi. 24 grudnia w menu znajdowa³
siê tak¿e miód, pszenica, suszone owoce
i grzyby, groch, kapusta. W czasach
bardziej nam bli¿szych pojawi³y siê
oczywi�cie wszechobecne ziemniaki. Jak
widaæ, niewiele ten spis ró¿ni siê od
produktów, które stan¹ siê produk-
tami kolacji wigilijnej tak¿e naszych,

wspó³czesnych sto³ów. Je�li kto� po
znacznym popuszczeniu pasa potrafi³
jeszcze co� zmie�ciæ do prze³adowane-
go brzucha, to oczekiwa³y na niego
s³odko�ci. Serwowano wówczas ma-
kówki.
Jak zwykle �wiêta najbardziej by³y

oczekiwane i prze¿ywane przez dzie-
ci: Nadchodz¹ce �wiêta Bo¿ego Na-
rodzenia rozpala³y nie tylko gor¹czkê
przygotowañ kulinarnych w�ród wro-
c³awianek, ale te¿ dzieciêce emocje
zwi¹zane z ubieraniem choinki i ocze-
kiwaniem na �wi¹teczne prezenty
i s³odycze. Zwykle przygotowania roz-
poczyna³y siê ju¿ na kilka tygodni
przed �wiêtami. Targi i kiermasze by³y
dla maluchów nie lada atrakcj¹.
Podczas gdy rodzice ku-
powali bo¿onarodzenio-
we wiktua³y, dzieci in-
teresowa³a najbardziej
oferta w�ród zabawek
i s³odyczy, zw³aszcza i¿
wiele z nich spodziewa³y siê znale�æ
pod choink¹. Ale na to musia³y cier-
pliwie czekaæ, bowiem zgodnie z prak-
tykowanym w wielu rodzinach zwy-
czajem, prezenty wyci¹gano spod cho-
inki dopiero po pasterce, gdy mama
zadzwoni³a przy choince dzwoneczkiem.
Je�li chodzi o typow¹ dla naszych

domów choinkê, to nazywano j¹ tutaj
na �l¹sku �chrystusowym drzewkiem�
(Christbaum) i pojawi³a siê ona naj-
pierw w protestanckich domach. Do
Wroc³awia zawita³a w 1611 r. za spra-
w¹ piastowskiej ksiê¿niczki Brzegu Do-
roty Sybilli. Choinka, której ga³êzie
dos³ownie ugina³y siê pod ciê¿arem
smako³yków i du¿ej ilo�ci �wieczek, tak
spodoba³a siê wroc³awianom, ¿e wkrótce
uznali ten zwyczaj za swój. Za typo-
w¹, wroc³awsk¹ choinkê uwa¿ano dwa
wieki temu drzewko z bia³ymi �wiecz-
kami, udrapowane srebrn¹ lamet¹ (zbli-

¿ona do tzw. �w³osów anielskich�).
Oburza³o to innych mieszczan. Wyznaw-
cy drugiej wroc³awskiej szko³y prawi-
d³owego obchodzenia �wi¹t ozdabiali
bowiem �Bo¿e drzewko� ³akociami,
ma³ymi wykonanymi osobi�cie zabaw-
kami i miodo¿ó³tymi �wiecami wosko-
wymi, zapalanymi dopiero po Paster-
ce. Honor ten przys³ugiwa³ najstarszym
cz³onkom rodu. Z czasem zaczêto
przyozdabiaæ choinki w to, co i dzisiaj
mo¿emy spotkaæ na �wi¹tecznym drzew-
ku: ³añcuchami, szklanymi kulami (bomb-
kami) i warkoczami. Je�li nie wyko-
nano ich osobi�cie, to dla leniwych musia³
wystarczyæ specjalny targ, tzw. Kindel-
markt, który organizowano w pó³noc-

nej pierzei Rynku, a od 1904
roku na Nowym Targu.

Z up³ywem lat zmie-
nia³y siê tak¿e upodoba-
nia kulinarne mieszkañców

grodu nad Odr¹. Wkrótce wi-
gilijne menu sta³o siê prawie takie samo,
jak w reszcie Prus. Ukazuj¹ce siê krótko
na prze³omie XIX i XX wieku we
Wroc³awiu pisemko �Die Küche�, tak
oddawa³o gor¹czkê przed�wi¹tecznych
przygotowañ: Od rana do wieczora za-
stanawiaj¹ siê wroc³awianki nad �wi¹-
tecznym menu i �wi¹tecznymi wypie-
kami. Zaj¹c czy gê� królowaæ ma na
stole pierwszego lub drugiego dnia �wi¹t?
Czy te¿ lepiej przygotowaæ pieczon¹
kie³basê w piwie z kiszon¹ kapust¹?
A mo¿e choæ raz odej�æ od rodzinnej
tradycji? A w Wigiliê, podaæ karpia
w piwie, czy w sosie polskim? I jesz-
cze knedle z makiem. Mo¿na by chy-
ba dla odmiany choæ raz spróbowaæ
klusek z makiem? Czy zawsze musi
byæ niebieski mak, jak twierdz¹ sta-
rzy �l¹zacy? Spróbujmy bia³ego, zwa-
nego berliñskim, który na pewno jest
najlepszy. Prawdziwi �l¹zacy pewnie go
zakwestionuj¹. O napoje niech zadba
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